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ANASONLU NISASTA KURABIYESI

1 paket margarin

1 su bardagi pudra sekeri
1 tath kasidi anason

2 adet yumurta

2 su bardag nisasta

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Yumusak margarin, pudra sekeri ve yumurtalar mikserle ¢irpilir. Uzerine nisasta, anason, kabartma tozu eklenir.
Yogdurmaya baslanir, ihtiyaca gére un ilave edilir. Hamurdan yarim yumurta kadar parc¢alar alinir yuvarlanir, firin
tepsisine dizilir. Kurabiyelerin (zerine catalla bastirarak sekil verilir. 180 derece firinda agik pembe renk alana
kadar pisirilir.
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