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ANASONLU LEBLEBILI KURABIYE

1 su barda@i sari leblebi

1 su bardagi un

1/2 su bardagdi ¢ig krema
1/2 su bardagi pudra Sekeri
1 adet yumurta

100 gram margarin

1/2 ¢ay bardagi anason

1 paket kabartma tozu

Sari leblebi rondo da ¢ok ince ¢ekilir. Toz leblebi, un, pudra sekeri, anason, kabartma tozu bir kapta karistirilir.
Yumurta, ¢ig krema, yag ayri bir kapta karistirilir, kuru malzemeler yavas yavas eklenerek hamur kivama
getirilir. Streg ile sarilarak buzdolabinda 1 saat dinlendirilir. Ceviz buyikluglnde parcalara, el ayasi ile sekil
verilerek, toz sekere bulanir. Uzerleri sari leblebilerle stslenir. 170 derece sicak firinda,Ustleri pembelesinceye
kadar pisgirilir.

© lezzetler.com tarif no:117227 « adizAnasonlu Leblebili Kurabiye « génderen:cennet camuru « indirme tarihi:11.05.2024 - 21:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/anasonlu-leblebili-kurabiye-vt86110
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/anasonlu-leblebili-kurabiye-117227.jpg
http://www.tcpdf.org

