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ANASONLU KURABIYE

250 Gr Sana Klasik

1 Kahve Fincani siviyag
3 Adet yumurta

1 Paket kabartma tozu
Aldig1 kadar un

1 Adet yumurta aki

1 Yemek Kasigi anason
3 Kahve Fincani tozseker

Hazirlanisi Kabin igine yumusamis sana margarin, siviyad, yumurta, seker ve yarim bardak su koyun. Arzu
ederseniz anasonu hamura karistirabilirsiniz. Kabartma tozu ve unu yavas yavas ilave edip yumusak bir hamur
tutun. 30 dakika dinlendirdiginiz hamurdan pargalar koparip avug iglerinizde inceltin. Kalipla sekillendirip
yaglanmis firin kabina dizin. Ustiine yumurtanin akini siriip anasonla sisleyin. 170 derecelik firnda 15 dakika
pisirin.
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