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ANASONLU KEPEK EKMEGI

MALZEMESI

BIRINCI GUN:

1+1/2 desilitre ik su
25 gram taze maya

2 caykasigi toz anason
1+1/2 desilitre kepek unu
IKINCI GUN:

3+1/2 desilitre ik su

1 yemek kasigi tuz

1 yemek kasigi sivi yag
1 litre kepek unu

HAZIRLANISI )

Suyu, unu, mayayi ve baharatlar karistinp hamuru yapin. Uzerini kapayip bir gece dinlenmeye birakin. Ertesi
gln suyu, yagd! ve tuzu ekleyin. Hamuru yodurun ve yarim saat kabarmasini bekleyin. Hamuru yuvarlak bir
somun bigimine getirip bolca unlanmig bir sepetin igine yerlestirin. 40 dakika dinlendirin. Firini 200 derece isitin.
Hamuru dikkatlice sepetten ¢ikarip yaglanmis tepsiye koyun. 40 dakika pisirin.
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