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ANASONLU GEVREK

1 cay bardadi ay cekirdegi
4 corba kasigi tereyagi

5 gorba kagsigdi sivi yag

1 paket kabartma tozu
200 gr. anason

1 yumurta

Un

1 cay kasigi tuz

Bir kabin icine yaglari ve bir miktar un koyup yogurun. Anason, yumurtanin sarisi, kabartma tozu ve bir miktar

daha un koyup hamuru, kulak memesi kivamina gelene kadar yogurup unlanmig tezgahta agin. Yumurtanin
akini zerine sUrUp ay ¢ekirde@i dokin. Dilediginiz sekilde kesip 200 derece firinda pisirin.
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Fotograf "sarigiz" tarafindan génderildi. 03.01.2015
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