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ANASONLU GEVREK

120 gr. tereyagdi

1.5 su bardagi kahverengi seker

2 adet yumurta

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

200 gr. ceviz

120 gr. kuru vigne

1 corba kasigi limon kabugu rendesi
1 corba kasigi anason

Tereyagini ve sekeri beyazlagana ve kdpiik olana kadar mikserde ¢irpin. Yumurtalari ekleyip ¢irpmaya devam
edin. Unu ve kabartma tozunu karigtirin. Igine ceviz, vigne, rendelenmis limon kabugu ve anasonu ekleyip
harmanlayin, yagh karisima ekleyip karistirin. Yagh kagit serilmis tepsiye dékun. 160 derecedeki firnda yarim
saat pisirin. Firindan alip 15 dakika kadar sogutun. Dilim dilim kesip tekrar tepsiye koyun, 10 dakika daha

pisirin.
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