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ANASONLU EKMEK

1 paket cabuk maya

1 tath kasidi tuz

1 su bardag st

1 su bardagi su

1 adet kesme sekeri

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz anason
Alabildigi kadar un

Unla maya karigtinlir. Sonra ilik sdit, 1lik su, tuz, kesme geker ve siviyag eklenir ve parmak ucalariyla kangtirilir.
Ele yapisamayan kivama gelene kadar un eklenerek yogrulur. Uzeri kapatilir, yarim saat dinlendirilir. Sonra
anason ilave edilir. Yaglanmis uzun kek kalibina yerlestirlir. 190 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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