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ANASONLU COREK

1,5 Cay kasigi anason

1 Corba kasigi susam

1 Cay kasigi ¢corek otu
Hamur Malzemesi:

3 Su bardagi un

1 Klg¢Uk margarin (125 gr.)
1 Yumurta

1 Corba kasigi yogurt

1 GCorba kasigdi limon suyu
1/2 Gay kasigi karbonat
1,5 Cay kasigi tuz

Anasonu bir kahve fincani su ile kaynatip, sogutarak suyunu siziindz.

Unu genisge bir kaba eleyiniz. Margarini katip iki avug arasinda yagi una yediriniz. Ortasini a¢ip yumurta aki,
yogurt, limon suyunda eritilmis karbonat, tuz ve anasonli su koyarak bir hamur yapiniz. )

Hamuru merdane ile 1/2 parmak kaliniginda aginiz. Sekilli kaliplarla kesip, tepsiye diziniz. Uzerine yumurta
sarisi surdp, susam ve ¢orek otu serpiniz. Orta hararetli firnda pembe renkte pisiriniz.
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