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ANASONLU BISKUVI

120 gr (1/2 su barda@i) tereyadi (yumusatilmis)

60 gr (1/4 su bardag) toz seker

1 tatl kasidi dolusu anason

1 blyUk yumurta

150 gr (1/4 su barda@i) kendiliginden kabaran béreklik un
Bir tutam tuz

Once finninizi orta sicakliga (180°C) getirip isitiniz. Gok az yagla firin tepsisini yaglayiniz.

Tereyagini orta boy bir kapta, yumusayincaya kadar tahta bir kasikla dévinuz. Sekeri de ekleyerek, karigim
incelinceye kadar ezmeye devam ediniz. Anasonu ekleyiniz, sonra da yumurtayi katip iyice karistiriniz. Unu tuzla
birlikte azar azar ekleyerek iyice yediriniz.

Hamuru kiguk yuvarlak toplar haline getiriniz. Aralarinda biraz bogsluk kalacak bi¢imde firin tepsisinin Ustiine
yerlestiriniz. Her hamur tanesini suya batiriimig bir ¢catalla yassilastirdiktan sonra, orta sicaklikta yanmakta olan
firnda 15 dakika pigiriniz.
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