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ANASONLU ADACAYLI MANTARLI TART

Hamuru igin:

2 kaglk yogurt

100 gr. margarin

1 cay kasigi kabartma tozu
1 fiske tuz

2 bardak un

Igi igin:

250 gr. istiridye mantari

2 kaglk anason

3-4 dal taze anason

2 dal maydonoz

2 bardak rendelenmis kasar peyniri
8 bardak hazir ¢ig krema

1 bardak un

2 kaglkmargarin

2 kaglk sut

Un, yogurt, kabartma tozu, margarin ve tuzu karigtirip tart hamurunu hazirlayin.

Yaglanmig tart kalibina yayip bekletin.

Kiyilmig istiridye mantarlarini, margarinle birlikte pembelesene kadar kavurun.

Icine kasar peyniri, maydanoz,anason,adagayl, krema, margarin, stt ve un koyup karigtirin.
Hazirladiiniz karigimi tartin Gzerine yayin.

175 derecelik firinda 15 dakika pigirip servis yapin.
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