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ANASON BALIK EKMEK

https://www.acunn.com

Hamuru icin:
Un

Su

Tuz

Aygicek yagi
Yumurta
Beyaz tarama igin:
Zeytinyad!
Sarimsak
Limon suyu
Tarama
Palamut Tartar:
Palamut
Sumak

Isot

Kirmizi paprika
Kirmizi sogan
Rezene

Kapari

Beyaz tarama
Slslemesi icin:
Rezene filizi
Kapari

Botarga

Un ve aycicek yagini topak topak olana kadar karistiriyoruz, igine yumurtayi kirip sadece hamuru toplamasi igin

su koyuyoruz, tuzunu ekleyip dinlendirmeye aliyoruz.

Tarama, zeytinyad sarimsak ve limon suyu, mayonez kivamina gelecek kadar blenderdan ¢ekiliyor.

Palamut tartar icin; palamutlari derisinden ve kilgigindan ayiriyoruz, ufak kipler halinde kesiyoruz, kirmizi sogan
ve rezeneleri de palamut boyutunda kesiyoruz. Kaparileri kizgin yagda kizartiyoruz.

Bu malzemeleri, isot sumak kirmizi paprika ve tarama ile karistiriyoruz.

Hazirladigimiz hamurlarin arasina palamut tartar&apos;i sdrdp Gzerini rezene filizi, siyah havyar, kizarmis kapari
ve rendelenmig botarga ile susliyoruz.
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