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ANANASLI YAS PASTA

Pandispanya 3 adet

Akcaagdac surubu 5-6 yemek kasigi
Antepfistigi 10-13 yemek kasigi file
Pasta kremasi 4 paket

Findik 6-7 yemek kasigi kirik
Ananas 1 adet

Ardindan ananaslari ufak ufak dilimleyin.

Siraslyla akgaagda¢ surubu ile pandispanyalari islatin.

Islatilan pandispanyalarin Gzerine pasta kremasini onun Uzerine ananaslari ve kirik findiklari ilave edin, tGzerine
tekrar krema tekrar pandispanyay! yerlestirip tim malzemeler bitene kadar ayni islemi uygulayin; en tizerine ve
yanlarini krema ile kaplayip, duz bir spatula ile diizleyin dolaba atip 15-20 dakika dinlendirin.
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