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ANANASLI VISNE RECELLI MILFOY

5 adet milféy hamuru

5 adet ananas ananas dilimi
5 tath kasigi toz seker

5 tath kasigi visne receli
125 milim krema

5 dal nane

2 tath kasigi tereyagi

Milféyleri ananas dilimi boyunda kesin Gzerine tereyadi surtin, Uzerine ananaslari yerlestirin, toz seker serpin
210 derecede milfyleri 20 dakika pigirin. Ortasina 1 tatl kasik visne regeli koyun, krema ve nane yapraklariyla
sUsleyip servis yapin.
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