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ANANASLI VİŞNE REÇELLİ MİLFÖY

5 adet milföy hamuru
5 adet ananas ananas dilimi
5 tatlı kaşığı toz şeker
5 tatlı kaşığı vişne reçeli
125 milim krema
5 dal nane
2 tatlı kaşığı tereyağı

Milföyleri ananas dilimi boyunda kesin üzerine tereyağı sürün, üzerine ananasları yerleştirin, toz şeker serpin
210 derecede milföyleri 20 dakika pişirin. Ortasına 1 tatlı kaşık vişne reçeli koyun, krema ve nane yapraklarıyla
süsleyip servis yapın.
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