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ANANASLI VE ARMUTLU KEK

h JIWww., h.com.tr

5-6 dilim ananas

1 adet armut

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

180 gram eritilmis margarin
Karamel igin:

1 corba kagigi toz seker

2 ¢orba kasigi su

Seker ve suyu karigtirarak kisik ateste karameli hazirlayin. Karameli kalibin dibine yayin. Armutu soyup
dilimleyin. Ananas ve armut dilimlerini karamelin Gzerine dizin. Dider tarafta yumurtalar iyice girpin. Toz sekeri
ekleyip tekrar 2-3 dakika daha cirpin. Uzerine unu ve kabartma tozunu eleyip, eritilmis margarini ekleyin. lyice
karigtirin. Karigimi meyvelerin {izerine yayin. Onceden isitiimig 180 derece firinda pisirin.
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