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ANANASLI TEPSI MUHALLEBISI

1 litre st

1,5 su bardagi seker

2 adet yumurta sarisi

1 su bardag piring unu
1 paket vanilya

1 kutu konserve ananas
Uzeri icin:

2 adet yumurta aki

Ananas disinda malzeme tencereye konur. Orta ateste surekli karitirarak kivam alana kadar pisirilir. Firin
tepsisinin yiizeyine ananas dilimleri dizilir. Uzerine muhallebi dékiiliir. Yumurta aklari 1 fiske tuzla ¢irpilir, kar
haline getirilir. Muhallebinin Gizerine yayilir. Onceden isitiimig 160 derece firina verilir. Uzeri kizarana kadar

pisirilir.

Fotograf "Bahtiyar Canli" tarafindan génderildi. 06.12.2017
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