%ﬁf} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ANANASLI TATLI

2 corba kasidi tepeleme un

1 kutu ananas konservesi

1 su bardagi pudra sekeri

1 ¢corba kasigi misir nisastasi
3 su bardag st

100 gram margarin

2 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

2 su bardagi un

Once 2 su bardagi unu sana hamurigi yumurta ve pudra sekerini hamur kivamina getirelim. Tart kalibina dékip
180 derecede pigirelim. Daha sonra tencerede sut, misir nisastasini, 2 ¢corba kagigi unu toz sekeri muhallebi
kivaminda pigirelim. Pigen tartimiz soguyunca muhallebiyi Gzerine doklp ananasla ve gilekle stsleyelim. Bir
sure dinlendirdikten sonra servis yapalim.
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