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ANANASLI TART

Esin Meri¢ Ozsirin

HAMUR:

150 gram margarin (oda sicakliginda)
2 cay bardagi un

2 cay bardagi yulaf

1 cay bardagi seker

2 cay kasigi kabartma tozu

UST MALZEME:

1 su bardagi kiyilmis ananas

200 gram labne peynir

1 cay bardagi seker

2 tatli kasigi vanilya

2 yumurta

(cay bardagi kucuk boy cay bardagi olucak)

Hamur malzemesini fazla yogurmadan hemen toparlayarak yaglanmis tart kalibina elinizle bastirirarak yayiniz,
kenarlarini biraz yukseltirseniz iyi olur,ayri yerde ust malzemeyi hazirlayin,6nce yumurta ve sekeri cirpin(fazla
degil)daha sonra diger malzemeleride ekleyip tart hamurunun uzerine dékup 175 derecede 45 dakika kadar
pisirin.

Fotograf "uzun yol" tarafindan génderildi. 11.06.2020
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