o -'u.' H!.
D i . "
/ Yiyiniz iciniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
’

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

125 gram tereyagi

2 bardak un

1 adet yumurta

2 yemek kasigi yogurt

1 cay kasigi kabartma tozu

1 kutu dilimlenmis ananas konservesi
Krema igin:

1 bardak ananas suyu

6 yemek kasigi hazir ¢ig krema
1 yemek kasigi seker

1 yemek kasigi misir nigastasi
1 adet yumurtanin sarisi

1 paket vanilya

Jole igin:

1 paket tart j6lesi

2,5 bardak su

2 yemek kasigi seker

ANANASLI TART

Ananas suyu, krema, seker ve misir nisastasini ¢irpin. Yumurta sarisiyla birlikte muhallebi kivaminda pisirin.
Altin kapattiktan sonra vanilyayi ekleyin. Kenarda sogutun.

Sekerle suyu eritip, jéleyle bir tagim kaynatin. Soguyana kadar karistirin.

Tereyagiyla unu yogurun. Yumurta, yogurt ve kabartma tozunu atin. Yumusak bir hamur elde edin. Yaglanmig

tart kalibina yerlestirin. Firinda pisirin.

Ters gevirerek servis tabagina alin. Kremasini lzerine dékiin. Sogumasini bekleyin. Ananas dilimlerini gekilli
bicimde yerlestirin. Uzerine hazirladiginiz sogumus jéleden kasikla yavas yavas dokiin. Dolapta beklettikten

sonra servis yapin.
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