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ANANASLI TART
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600 gun

125 g toz seker

Bir tutam tuz

400 g tereyad!

2 yumurtanin sarisl

4 yemek kasigi buzlu su
Kremasi igin:

2 cay bardag toz seker
500 ml sut

2 yumurtanin sarisl

1 yumurta

2 ¢ay bardagi un

1 cay bardag ilik su

1 paket vanilya

50 g tereyag!

Uzeri igin:

10 dilim ananas

4 yemek kasigi esmer toz seker

Hamuru i¢in un, seker ve tuzu genis bir karistirma kabinda harmanlayin. Tereyadi ve hafif ¢cirptiginiz yumurta
sarilarini ilave edin. Soguk suyu azar azar ilave ederek priizsuiz kivamli bir hamur elde edecek sekilde yodurun.
Hamurun Uzerini streg filmle sarip buzdolabinda en az iki saat dinlendirin. Kremasi i¢in st ve toz sekeri bir sos
tenceresine alin. Surekli karistirarak kaynatin ve ocaktan alin. Yumurta sarilari, yumurta, un ve ilik suyu bir
karistirma kabina alip bir mikser yardimiyla ¢irpin. Yumurtali karigimi ilinan sitli karigsima ilave edin ve krema
koyulasmaya baslayincaya kadar surekli karigtirarak kaynatin. Krema kivam almaya baslayinca ocaktan alin.
Vanilya ve tereyagini ilave edin. Tereyadi tamamen eriyene kadar karistirin. Dinlenen hamuru hafif unlanmig
tezgah Uizerine alin ve tart kalibinizin boyutlarinda agin. Hamuru hafif yagladiginiz kelepgeli tart kalibina
kenarlarini yukari dogru iterek yerlestirin. Hamurun Uzerine ¢atalla delikler agin ve dnceden isitilmis 180 derece
firnda 35-40 dakika pisirin. llinan tartin Gzerine kremayi yayin. Uizeri igin ananaslari sekerle birlikte genigs bir
tavaya alin. Hafif karamelize oluncaya kadar soteleyin. Ananaslari ilinan kremanin Gzerine dizin. llik servis yapin.
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