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ANANASLI SORBE

1 adet ananas

2 adet limonun suyu

1 su bardagi toz seker

1 cay kasigi salep

1 su bardagi su

2-3 dal ince kiyllmis taze feslegen

Ananasi soyup suyunu ¢ikartin. Malzemeleri bir kapta karistirin. Dondurma makinasin da dondurma kivamina
gelinceye kadar ¢evirin. Buzlukta 2 saat beklettikten sonra servis yapin. Dondurma makinaniz yoksa karigima
yarim su bardag@i daha su ilave edip, ¢atalla ¢irparak sorbe hazirlayabilirsiniz. Sorbeleri ¢elik ya da payreks,
fakat fazla derin olmayan bir kaba koyun ve derin dondurucuda yari yariya donuncaya kadar, ortalama 3 saat
bekletin. Bu arada her 30 dakikada bir karigimin tamamini ¢atalla karistirarak kabartin. Sorbe hazir oldugunda
tekrar karistirin ve hi¢ bekletmeden, sogutulmus bir bardak ya da kasede servis yapin.
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