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ANANASLI SAKIZLI PANNA COTTA

Malzemeler:

1 paket Ulker P6tibér biskivi - Sade

1/2 bardak sUt

2 + 1/4 bardak krema

1 tath kasidi vanilya

1 paket damla sakizi, havanda dévilmis

2 paket tart jolesi

1/2 su bardagi toz seker

Uzerini sUslemek icin 4 dilim ananas ya da baska bir meyve

Yapiligt:

1. SUth ve j6leyi karistirin.

2. Orta boy bir tencerede orta ateste, kaynamaya baslayincaya kadar kremayi sekerle birlikte isitin.

3. Kanigimi atesten alin. SGtlG jéleyi, vanilyayl ve damla sakizini ilave ederek karistirmaya devam edin. Eger
gerekirse tekrar atese koyarak homojen bir kivam alincaya kadar isitmaya ve karigtirmaya devam edin.

4. Dikdortgen ya da kare cam bir kaba altini kaplayacak kadar panna cotta karigimindan dokin.

5. Sonra sirayla biskuvi, panna cotta, biskivi koyarak malzemeyi bitirin.

6. Dolapta 4-5 saat, tercihan 1 gece bekletin.

7. Servisten dnce kaliptan ¢ikarin (bigadin ucuyla kenarlarini ayirin, gerekirse birkag saniye sicak suya batirip
¢ikarin) ve Uzerini ananasla ya da arzu ettiginiz meyvelerle susleyin.
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