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ANANASLI PIRAMIT PASTA

Dilek Girgin

45 Adet Potibor Biskivi
3 Su Bardagi Sut

9 Corba Kasigi Seker
4.5 Gorba Kasigi Nisasta
3 Corba Kasigi Margarin
3 Dilim Ananas

Sos Igin:

2 Corba Kasigi Seker

1 Cay Kasigi Su

Pastanin muhallebisini yapmak igin situ, sekeri ve nisastayi bir tencereye koyalim. Orta dereceli 1sida surekli
karistirarak pisirelim. Kivami yogunlaginca ve tzeri g6z g6z olunca ocagi kapatalim. Margarini ekleyip 5-6
dakika ¢irpiciyla karistiralim ve muhallebiyi iinmaya birakalim.

Kuguk bir kapta 2 yemek kasigi sekerle 1 ¢ay bardagi sutl karistiralim.

Tezgahin Gzerine streg film serelim. Muhallebiden 3-4 yemek kasidi alarak streg film (izerine yayalim. Ardindan
biskuvileri dizme iglemine baglayalim. Her biskiviyi dnce sekerli suya batiralim. 3 adet biskuviyi yan yana
koyarak, bu sekilde 5 sira yapalim (ilk katta toplam 15 adet bisklvi olacak). Ardindan biskuvilerin Gzerine
muhallebinin bir kismini yayalim. Tekrar 15 adet biskviyi ayni sekilde dizelim ve Uzerlerine muhallebi yayarak
devam edelim. Son kat biskuvileri de dizip muhallebiyi yaydiktan sonra orta siradaki biskGvilerin Gzerine minik
parcalara ayirdigimiz ananaslari yerlegtirelim.

Pastaya piramit seklini vermek igin stre¢ filmin ucundan tutarak énce arka taraftaki biskivi katini, ardindan da
On taraftaki bisk(vi katini kaldirip ortada birlestirelim. Streci siyirip pastanin sirt kisimlarina muhallebi strelim.
Tekrar streg filmle sarip 2-3 saat kadar buzdolabinda sogutalim.

Soguyan pastayi strecten cikarip bir servis tabagina alalim ve misafirlerimize ikram edelim.
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