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ANANASLI PASTA

Malzemesi:

150 gr. margarin veya tereyag
150 gr. toz seker

3 yumurta

150 gr. un

2 cay kasigi kabartma tozu
300 gr. ananas konservesi
50 gr. findik.

Ust kaplama igin:

200 gr. pudra sekeri

75 gr. tereyadi

ananas sekerlemesi
kiyilmig ve butin findik.

Hazirlanisi:

Yag ve sekeri krema haline getirinceye kadar karistirin. Yumurtalar hafifce vurun ve unla birlikte ilave edin.
Konserve ananaslari siiziin ve suyunu saklayin. Ananaslari ezin ve findiklari da ince ince kiyarak un'karigimina
katin. Dort kdse veya yuvarlak bir kek kalibini yaglayin. Karisimi icine yerlestirin. Orta derece hararetteki bir
firnda 45-50 dakika pisirin. Kaliptan ¢ikarip sogumaya birakin. Kaplama igin: Pudra sekeri ve tereyagini
ayirdiginiz ananas suyu (2 yemek kasigi) ile karigtirip krema haline getirin. Keki boyuna dogru ortadan ikiye
béllp arasina bu karisimdan sirln. Yine kekin Ustlne ve yanlarina geri kalan karigimi iyice yayin. Ananas
sekerlemesi ve findikla Ustlnd sisleyip servis yapin.

ML® Ananas Regeli (gorsel)
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