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ANANASLI PASTA

Sos igin:

Yarim ananas

1,5 su bardagi ananas suyu

1 corba kasigi tepeleme budday nisastasi
Yarim su bardagi tozseker
Kek icin:

Yarim su bardagi tozseker

3 adet yumurta

Yarim su bardagi siviyag

1 su bardagi ananas suyu

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

1 kahve fincani damla c¢ikolata

Sos icin ananasi kip dograyip tencereye alin. Ananas suyu, bugday nisastasi ve tozseker ilave edin.
Koyulasana dek karistirarak pisirin. Ocaktan alip, kaymak tutmamasi igin 5 dakika telle ¢irpin. Kek i¢in tozseker
ve yumurtayl mikserle cirpin. Siviyad ve ananas suyu ekleyin. Vanilya, kabartma tozu ve unu eleyerek ilave edin.
Damla cikolata ekleyip karistirin. Daha sonra yaglanmis firin tepsisine dékip, dnceden isitilmig 160 derece
firnda 40-45 dakika pisirin. Ocaktan alip sogumaya birakin. Keki enlemesine ortadan ikiye kesin. Ortasina
ananasli sosun bir kismini yayip Gzerine ikinci kat keki oturtun. Keki kare seklinde dilimleyip, Uzerine kalan
ananasli sosu gezdirin. Arzuya gdre ananas dilimleri ve Gzimle susleyip servis yapin.
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