&8
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ANANASLI PASTA

1 tane kakaolu pandispanya
3 su bardag st

3 corba kasigi un

1 tane yumurta sarisi

1 su bardagi toz seker

1 paket labne peyniri

Ara katlar i¢in 1 tane ananas
1 paket krem santi

1 cay bardagi sit

Kenarlari igin file badem
Suslemek i¢in mango kiraz

Kremasi igin tencere 3 su barda@i stt alin un yumurta sarisi toz .gkler ilave edip kremayi pigirin krema
soguduktan sonra 1 paket labne peyniri ilave edip karigtirin 1 adet anasini yarisini pargalayicidan gegirip ptre
haline getirin 1 adet kakaolu pandispanyayi yuvarlak bir gcembere alin zemindeki pandispanyanin Uzerine
ananasi puresinin yarisini surtin Gzerine kremanin tamamini ilave edip yayin pandispanyanin tst kapagini
kapatin ananasi kremasini sUriin Uzeri i¢in bir kapta santi ile sttl ¢irpin pastanin tamamini santi ile kaplayin
pastanin Uzerine kiip kesilmis ananas mango ve kiraz ile sisleyin pastanin kenarlarina file badem serpin
buzdolabinda bekleyitp soguk olarak servis edin.
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