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ANANASLI PANKEK

Eda Soydan

PANKEK ICIiN-
Yumurta

sut
PINARLABNE
Tozseker

Bir miktar vanilya
sivl yag

Krema

Un

ANANAS

Yumurtalar sarisi beyazi ayrilir. Sarisi ile seker cirpilir igerisine PINAR LABNE ve diger malzemeler eklenir
kanistirilir, beyazlar bir tutam tuz ile kar haline getirilir ve fazla séndirmeden tim malzemeler karistirilip tavaya
bir miktar dékulUp pisirilir.

Ananaslar ince ince dilimlenir tost makinasi yada 1zgarada iyice pisirilir.

Toz seker tavada kramalize edilir icerisine krema ve labne ilavesi ile sos hazirlanir. ANANASLAR bu karisima
bulanarak pankeklere sira ile yerlegtirilir, bir kat pankek bir kat ananas ile tathmiz hazirlanir. Arzuya gére
sunulur.
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