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ANANASLI MUHALLEBI

Tugrul Savkar

2 It. sUt (8 su bardagi)
200 gr. tozseker

5 dilim konserve ananas
1 paket bugday nisastasi
30 ml. su

S0tu ve sekeri bir tencereye koyarak bir tasim kaynatin, atesi kisin.

Ananas dilimlerini ki¢Uk kipler halinde dograyip bir kaba koyun. Kaynayan sutten bir kepge kadar alarak
ananaslarin tizerine bosaltin.

Nisastayi biraz suyla eritin. Kaynamakta olan site ekleyip hizlica karigtirin. Bir tasim daha kaynatarak
ananas-sit karisimini ilave edin.

Ananash muhallebiyi, strekli karistirarak kisik ateste 10 dakika pisirip porsiyonluk kaplara bosaltin. Tamamen
soguyunca Uzerini dilediginiz bigimde sUsleyerek servis yapin.
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