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ANANASLI MOUSSE

1.5 su bardagi toz krem santi
1 su bardagi krema

Yarim su bardag: st

1 corba kasigi toz jelatin

1 kutu konserve ananas

Krem santi, st ve kremayi mikserle ¢irpin. Jelatini bu karigsimin iginde eritin ve iyice yedirin. Ananaslari minik
kpler halinde dograyip, malzemeye ekleyin. Buzdolabinda 1 saat bekletin. )

500 gram bitter ¢ikolatayr benmari usull eritin. Buzdolabi posetini kenarindan yirtarak acin. Uzerine eritilmis
cikolatayi araliklarla sdriin. Buzdolabina alip, birkag saat dondurun. Sonra poseti dolaptan alip, Gzerinden
cikolatalari ¢ikarin. Dilediginiz sekilde kiguk kaselerin igine bu ¢ikolatalari oturtun. Tekrar buzdolabina koyup,
birka¢ saat daha dondurun. Dolaptan alip, tGzerine istediginiz malzemeleri koyarak servis yapin.
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