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ANANASLI KURABIYE

1 adet yumurta

3 su bardagi un

150 gr margarin

% su bardagi pudra sekeri
4 dilim ananas

4 tath kasig file findik

2 yemek kasigi toz seker

1 adet bitter ¢ikolata

Kurabiye igin eritilmis yag ve diger tim malzemeyi yodurma kabina alin, iyice yogurup sert bir hamur elde edin.
Hamuru unlanmig tezgaha alip 1 cm kalinliginda agin, bigak yardimiyla karelere boliin ve firin tepsisine 1[Zler cm
araliklarla dizin.

Ananasi kipler halinde dograyin, teflon tavaya alip Uzerine toz seker ve file findik ekleyerek soteleyin. Ananaslar
suyunu gekince ocaktan alip sogumaya birakin.

Hazirladi§ini kurabiyelerin Gzerine ananaslari paylastirin. 180 derece dnceden isittiginiz firnda 20 dakika kadar
pisirin.

Gikolatalar kiigiik pargalara bélin, benmari usuli eritin. Firndan ¢ikan kurabiyelerin (izerine ¢ikolata gezdirin.
File findik serperek soguduktan sonra servis yapin.
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