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ANANASLI KREP

4 yemek kasigi margarin
2 adet yumurta

2 su bardagi sut

5 yemek kasigi un

2 adet ananas

6 yemek kasigi toz seker

Ananas sulu krep icin 4 yemek kasigi eritiimis margarin igine 3 yemek kasigi un,1 adet ananasin suyu ve 3
yemek kasiJi toz sekeri koyup karigtirin. Margarinle yaglanmis teflon tavada arkali dnli pigirin.

Kalan 1 adet ananasi soyup dilimledikten sonra pisen ananas sulu kreplerin etrafina dékdin.

Sos icin 2 su barda@i stite 2 yemek kasigi un ve 3 yemek kasigi toz sekeri karistirip ocakta pisirin. Pigen sosu
ananas sulu kreplerin Uzerinde gezdirip servis yapin.
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