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ANANASLI KREMA

3 adet yumurta

5 ¢orba kasi§i toz seker

2 yaprak jelatin

2 corba kasiJi sicak su

1 adet ananas

1 su bardagi sekerli krema
2-3 dilim kakaolu kek

2 cubuk beyaz ¢ikolata

Yumurta sarilarini beyazlarindan ayirip, sekerle birlikte benmari usulli ocakta eritin, yavas yavas karigtirarak
krema haline getirin. Jelatini sicak suda eritin, anansi mikserde ptre haline getirin. Erimis jelatini, plre ananasi
sekerli erimis yumurtaya katip karistirin. Yumurta sarilarini kar gibi kdpurterek ¢irpin karigima ekleyin. Son
olarak kremay katin. Karisimi kaselere bosaltin buzdolabinda 1-2 saat dinlendirin. Cikolata pargalaryla
sUsleyerek servis yapin.

ML® Ananas Surubu (gorsel)
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