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ANANASLI KREM

1 litre st

2 ¢orba kasiJi un

2 kasik nisasta

1 su bardagi seker
Biraz cikolata rendesi

1 yumurta sarisi
Vanilya

3 dilim ananas

100 gr. margarin

1 limon kabugdu rendesi

Sht, un, nisasta, seker, yumurta bir tencereye konur ¢irpilir kisik ateste gdz géz olup koyulasincaya kadar
pigirilir. Margarin, limon kabugu ilave edilip, atesten alinir mikserle 15 dakika ¢irpilir. Kiiglk kaselere ananas
dogranir, Uzerlerine 1,5 kepge muhallebi dékilir sogutulur. Cikolata rendesi ve ananas dilimleri ile sUslenir
servis yapllir.

ML® Bardakta Ananas Tatlsi icin tiklayin
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