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ANANASLI KESKULLU KUP

h ://www.droetker.com.tr

Dolgu:

0,5 su bardagi badem-b(ttn

50 g bitter ¢ikolata

1 adet ayiklanmig taze ananas

2 yemek kasigi toz seker

1,5 tatl kasigi Dr. Oetker Misir Nisastasi
Kesgkail:

1 poset Dr. Oetker Keskdll

3,5 su bardagi st

Bademileri iri pargalara kesin. Cikolatayr benmari yéntemi ile eritin. Bademleri ilave edip karistirin ve pisirme
kagidi Gzerine yayin. Buzdolabina alin ve 15-20 dakika donmasi igin bekletin. Daha sonra bigak ile iri pargalara
kesin.

Ananasi mutfak robotunda plre haline getirin ve bir tencereye alin. Uzerine toz sekeri ve nisastayi ekleyip
kanistirin. Orta ateste karistirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 3 dakika daha pisirmeye devam
edin. Ocaktan alin ve arada karigtirarak sogutun.

3,5 su bardag suti tencereye alin. Uzerine kegkil posetini bosaltin ve orta ateste karistirarak pisirin.
Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip karistirarak 15
dakika sogutun.

Keskdlu, aralara ananas puresi ve cikolatall badem koyarak kuplara doldurun. Buzdolabinda 1-2 saat bekletin
ve servis yapin.
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