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ANANASLI KESELER

1 adet ananas

1 cay bardagdi kiyilmig ceviz

1 cay bardagdi findik

1 tath kasidi tereyagi

1 cay bardadi kuru Gzim

1 cay bardagi file badem

1 cay bardagi antepfistigi

1 cay kasigi tarcin

Yarim ¢ay kagigi karanfil

Yarim ¢ay kasigi zencefil

Yarim ¢ay kasigi rendelenmis muskat
1 adet portakalin rendelenmis kabugu
6 adet milféy hamuru

1 adet yumurta

Kiyllmig ceviz ve ardindan findi§i tereyaginda kavurun. Uziim, badem, antepfistigi, targin, karanfil, zencefil,
muskat ve portakal kabugu ilave edip karistirin. Kiip dogranmis ananas ekleyip harmanlayin. 1 adet milféy
hamurunun ortasina 1 gorba kagigi cevizli hargtan yerlestirin. Kenarlarini bohga seklinde kapatin. Kalan milféy
hamurlarini da ayni sekilde hazirlayip, kenarlarina ¢irpilmis yumurta sarisi stirin. Onceden isitiimis 160 derece
firnda hafif kizarana dek pisirin. llik olarak servis yapin.
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