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ANANASLI KEK

250 Gr Sana Hamurisi

1 Su Bardag@i yogurt

1 Paket vanilya

10 Adet KONSERVE ANANAS DILIMLERI
1 Kahve Fincani esmer geker _

1 Bardak KIRAZ SEKERLEMELERI

1 Paket kabartmatozu

2 Su Bardagi un

2 Su Bardagi toz seker

KELEPGELI KEK KALIBININ TABANINA YAGLI KAGIT SERELIM VE YAGLAYIN. BOLCA ESMER SEKER
SERPISTIRIN. ANANAS DILIMLERINI KALIBIN ICINE YANYAN DIZIN. YUMURTALARLA SEKERI
MIKSERLE GIRPIN ERITTIGIMIZ SANA YAGINI .YOGURT,UN VANILYA, KABARTMA TOZUNU EKLEYIiP
CIRPMAYA DEVAM EDIN. KALAN ANANASLARI KUGUK KUGUK DOGRAYIP HAMURA EKLEYIN VE
KASIKLA KARISTIRIN. 180 DERECEDE ISITILMIS FIRINDA 40 DAKIKA PISIRIN FIRINDAN GIKARIP 5
DAKIKA ODA ISINDA BEKLETIN SONRA SERVIS TABAGINA TERS GEVIRIN ANANASLARIN ORTA
KISIMLARINA KIRAZ SEKERLEMERINI YERLESTIRELIM VE SERVIS YAPALIM.
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