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ANANASLI KEK

50 Gr Sana Hamurisi

1 Kutu dilimli ananas

3 Adet yumurta

1 Gorba Kasigi hindistancevizi
1 Adet vanilya

1 Paket kabartma tozu

0,5 Su Bardag st

3 Su Bardagi un

1,5 Su Bardagi tozseker

Yumurta ve tozsekeri ¢irpin. Margarin ve siti ekleyip tekrar ¢irpin. Un ve kabartma tozunu eleyip, vanilyayi
ekleyin. lyice karigtirin. Karigimi yaglanmis kelepgeli kaliba yayin. Karigimin ortasina 1 dilim ananas yerlestirin.
Diger ananaslar ortadan ikiye bolup kenardaki bosluklara yerlestirin. Onceden isitilmis 170 derece firinda 30-35
dakika pisirin. Kalipla birlikte sogumaya birakin. Servis yapmadan énce Uzerine hindistancevizi serpin.
Dilimleyerek, dilerseniz frambuaz sos ile servis yapin.
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