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ANANASLI KEK

Emine Beder

1 kutu ananas konservesi (250 gr.)

1 paket hazir kek unu

3 yumurta

1 orta boy havug

1 su bardagi ceviz

1 su bardag sut (Arzuya gore Uzeri igin)
1/2 paket krema

Yumurtalari beyazlasip kdpiirene dek mikserle cirpalim. igine siitii ekleyip karistiralim. Sonra hazir kek unu ve
tarcini ekleyip mikserin dusik ayari ile karigtiralim. Ananas dilimlerini tavla zari iriliginde dograyalim. Hamurun
icine iri rendelenmis havucu ekleyip karigtiralim. 25-30 cm ¢apindaki kek kalibini margarinle yaglayip tabanina
un serpelim. Hamurun Gg¢te birini kaliba bosaltalim. Kalan hamurun icine iri dévilmis cevizi ve ananaslari
ekleyip karistirarak kaliba bosaltalim. 180°C isili firinda pisirerek firndan alalim. Keki, kalibi iginde soguttuktan
sonra servis yapalim.

ML® Ananas Surubu (gorsel)
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