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ANANASLI KEK

Yarim paket margarin (125 gr)
3 kahve fincani pudra sekeri
3,5 kahve fincani un
1 kahve fincani sut
2 yumurta
1 paket vanilya
yarim paket kabatma tozu
8 dilim ananas (yada istege gore azaltilip cogaltabilinir)

Seker ve yumurtalar iyi bir sekilde cirpilir. Icine eritilip sogutulmus yag,vanilya ve sut eklenir. Kabartma tozu ve
un karistirilarak malzemeye ilave edilir. Bes dilim ananas kucuk kucuk dogranir ve karisima eklenir. Yaglanmis
yada yagli kagit konulmus yayvan bir tepsiye (orta boy tepsi yada kalip )dokulur. Uzerine kalan ananaslar dizilir.
150 derecelik firinda yarim saat kadar pisirilir.

ML® Ananas Reçeli (görsel)
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