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ANANASLI KEK

Malzeme:

250 gr Bizim Mutfak Margarin

6 adet yumurta

350 gr Tozseker

450 gr Bizim Mutfak Un

1 paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1 paket Bizim Mutfak Vanilya

300 gr Bizim Mutfak Kakao

4 dilim ananas

1 su bardag st

Tozseker ve yumurtalari derin bir kaba alip mikser ile iyice ¢irpin. Karigimin Gzerine sirasiyla margarin, sit,
vanilya, kabartma tozu, kakao ve un ilave edip ¢irpin. Ananas dilimlerini klicik ki¢Uk dograyip kek karisimina
ekledikten sonra hafif¢e karigtirin. Karisimi yaglanmis kek kalibina yayip 6nceden isitilmig 180 derece firinda
45-50 dakika kadar pisirin. Oda sicakhiginda soduttuktan sonra kaliptan ¢ikartip tzerine hindistancevizi ile
sUsleyerek servis yapin.
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