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ANANASLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 kutu konserve ananas
Uzeri igin:

1 corba kasigi bal

1 corba kasigi su

Yumurtalar ve seker mikserle bembeyaz olana kadar cirpilir. Uzerine eritilmis tereyagi, un, vanilya ve kabartma
tozu eklenir, kasikla karnstirilir. Yaglanmis kelepgeli kaliba dékilir. Halka seklindeki ananaslar dizilir. 175
derece firinda kabarip kizarana kadar pisirilir. Sicakken tzerine firgayla balli su surdlUr.

ML® Bardakta Ananas Tatlsi icin tiklayin
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