ANANASLI KEK
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2 adet yumurta

1.5 su bardagi toz seker
1/3 su bardagi findik yagi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

1 cay bardagi ceviz ici

1 kahve fincani esmer seker
3 dilim konserve ananas
3 adet kiraz sekeri

1 yemek kasigi tereyagi

Kalibi tereyag ile bolca yaglayin. Uzerine esmer sekeri serpin. Kalibin dibine ananas dilimlerini dizin; ortalarina
kiraz sekerlerini, kenarlarina ceviz pargalarini yerlestirin. Yumurta ve toz sekeri mikserle ¢irpin. Sekerler eriyince
icerisine un, kabartma tozu, vanilya ve findik yag ilave ederek karistirin. Dibini stslediginiz kaliba yapmig
oldugunuz karigimi yavagga dokin. 180 derecede kek pembelesinceye kadar pisirin. Firindan ¢ikar ¢ikmaz
servis tabagina tersyiiz ederek ¢ikarin. Soguyunca dilimleyerek servise sunun.
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