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ANANASLI KEK
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3 yumurta aki

1 ¢cimdik tuz

1 dl yag, aygicegdi veya kanola yagi
3 yumurta sarisi

100 g seker

100 g toz seker, iri

1 vanilya saplari, Siyiriimis vanilya
150 g yogurt

200 g ananas, kupler halinde dogranmig
275gun

1 ¢orba kasigi kabartma tozu

Yumurta akini tuzla birlikte kbpdrinceye kadar ¢irpin. Zeytinyadi, yumurta sarisi, seker ve vanilya ile kbpurterek
¢irpin. Yogurt ve ananas ekleyin, karistirin. Un ve kabartma tozunu énce karistirin ve ardindan yumurta akiyla
birlikte hamura yedirin. Kitleyi hazir kek kalibina doldurun. Kalibi soguk firinin icindeki cam kaba yerlestirin.
Firinlayin.
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