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ANANASLI KAKAOLU KEK

4 adet yumurta

1,5 su bardagi tozseker

1 su bardagindan bir parmak eksik sit
Yarim su bardagi sivi yag

125 gram margarin

1 paket kakaolu kek karigimi

2 paket toz kremsanti

2 su bardagi ananas suyu

10-12 dilim konserve ananas

Yumurta ve tozsekeri 3-4 dakika cirpin. Ardindan std, siviyagi ve oda sicakliyindaki margarini ekleyerek biraz
karigtirin. Son olarak kakaolu kek karigimini ilave edip 2-3 dakika hizli devirde ¢irpin. 30x30 cm'lik yaglanmig
kaliba aktarin. Onceden isitilmig 180 derece firinda 45 dakika pigirin. Pistiginde ¢ikartip, sogumaya birakin.
Uzeri igin; toz kremgantiyi ananas suyu ile girparak krema haline getirin. Soguyan kekin tizerine ananaslarin
yarisini yerlestirin. Uzerine kremayi yayin. Kremanin Uizerine kalan ananaslari da yerlestirdikten sonra kare
seklinde dilimleyin. Buzdolabinda yarim saat dinlendirip servis yapin.
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