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ANANASLI HINDISTANCEVIZLI KEK

3 Adet yumurta

1 su bardagi toz seker

Yarim su bardagi siviyag

1 su bardag st

2.5 su bardagi un

1 su bardagindan 1 parmak eksik hindistancevizi
1 paket hamur kabartma tozu

1 adet ananas

1- Dilimlediginiz ananastan 5 parca ayirin, 1 su bardagini dolduracak kadarini kiip kiip dograyin.

2- 3 yumurtay! 1 su bardadi seker ile kar gibi oluncaya kadar ¢irpin.

3- Kabaran yumurtalarin igine 1 su bardag sut ve yarim su bardagi siviyagi ekleyerek girpmaya devam edin.

4- lyice karisinca igine hindistan cevizi ve unu ekleyerek karistirmaya devam edin. Son olarak kabartma tozu ve
kiip kiip dogradiginiz ananaslari ekleyerek 1 dakika daha karigtirin.

5- Kek kalibinizi yaglayin, kek hamurunu kaliba dékin. Uzerine dilimledidiniz 5 parga ananasi koyarak 180
derece 6nceden isitilmig firinda 30 dakika kadar pigirin.
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