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ANANASLI ELMA RECELI

h ://www.droetker.com.tr

Recel:

300 g ayiklanmis taze ananas (kip seklinde dogranmig)
5 ¢ay bardagi elma suyu

1 poset Dr. Oetker Regelyap

750 g toz seker

Ananaslar ve elma suyunu bir tencereye koyun.

Ayri bir tabaga sekerden 4 yemek kasidi alip Uzerine Regelyap posetini bogaltin ve iyice karigtirin. Bu karigimi
da meyvelerin Uzerine doklp yuksek ateste sirekli karistirarak pisirmeye baglayin. Kaynama bagladiginda 2
dakika daha kaynatin. Sonra kalan sekeri ekleyin, karistirarak pisirmeye devam edin. Tencerenin her yerinde
kaynama bagladiginda ocagdi kisin ve 3 dakika daha kaynatin. Tencereyi ocaktan alip arada karigtirarak 5-10
dakika sogutun.

Receli metal kapakli kavanozlara doldurun. Agizlarini sikica kapatip kavanozlari ters gevirin. Meyvelerin esit
dagihmi igin, soguyuncaya kadar kavanozlari yarim saat ara ile alt Ust gevirin.

© lezzetler.com tarif no:169503 « adi:Ananasl ElIma Regeli  génderen:gil « indirme tarihi:14.03.2025 - 01:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ananasli-elma-receli-vt118797
https://www.droetker.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/ananasli-elma-receli-169503.jpg
http://www.tcpdf.org

