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ANANASLI DONDURMA

1 su bardag st

3 su bardagdi Krema

250 gr Beyaz Cikolata

1 su bardadi Seker

6 Yumurta sarisi

6 dilim konserve Ananas
1/2 su bardag Seker
Biraz kiraz sekerlemesi

Orta boy bir kalibin igini plastik folyoyla kaplayip, buzluga koyun. Kremayi bir tencereye alin. Ocaga oturtun.
Krema iyice 1sindiktan sonra beyaz ¢ikolata pargalarini kremaya katin. Yumurta sarilar ile sekeri mikser ile
krema kivami alana dek ¢irpin. Sttt ekleyin. Ardindan yavas yavas beyaz ¢ikolatali kremayi ilave edin.
Karistirmaya devam edin. Elde ettiginiz karigimi bir tencereye alin. Kisik ateste koyulasip, muhallebi kivami
alana dek karigtirin. Muhallebi kivamina gelmeye basladiginda ocaktan alip, karistirarak sogutun. Karigim
sogudugunda buzluktaki kalibin igine dokin. Tekrar buzluga koyup, donana kadar bekleyin. Buzluktan gikarip,
mikserle ¢irpin. Sonra tekrar kaliba koyup, dondurun. Ananas dilimlerini genisce bir kaba siralayin. Uzerlerine
toz seker gezdirin. Bu gekilde buzdolabina kaldirip, birkag saat bekletin. Dondurmay kuplara paylagtirin.
Uzerlerine ananas dilimlerini yerlestirin. Kiraz sekerlemesi ve rulo gofretle susleyip, bekletmeden servis yapin.
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