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ANANASLI CHARLOT

200 gr. kedidili biskivi

1 ¢orba kasigi vigne suyu
1 kutu konserve ananas
6 yaprak jelatin

3 yumurta sarisi

60 gr. seker

1/8 litre ananas suyu

1/4 litre krema

Bir kalibin igine ve kenarlarina yagh k&git yerlestirin. Altina biskuvileri yerlestirin. (Aralik kalmamasina dikkat
edin). Kenarlara da biskuvileri yerlestirdikten sonra tizerine vigne suyunden serpin. Ananaslarin sularinin
stizilmesini bekleyin. Sonra kiiglk dilimler halinde kesin, jelatini yumusatin. Yumurta sarisi ile sekeri kdpik
oluncaya kadar ¢irpin. Cirpmaya devam ederken 1/8 litre ananas suyunu yavas yavas ilave edin. Jelatinleri
kirin, yumurtaya ilave edin. Sertlesmeye baglayinca ananas pargalarini ve kremayi ilave edin. Garnitdr icin bir
miktar kremayi ayirin. Hazirlanan kremi bisk(vilerin ortasina koyun ve bir kag saat donmaya birakin. Dikkatlice
kaliptan servis tabagina alin. Krema ve kalan ananas pargalari ile stsleyin.
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