—

"
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ANANASLI BISKUVI (FRANSA)

Ananasi yarim parmak kalinliginda ve halka halka dograyiniz. Yirmi dért derece surupta ve yavas ateste bir iki
tasim kadar kaynatiniz. Ananastan kalan kirintilari da bir havanda déverek elekten gegiriniz. Bunlar da ayrica
kesilmig sekerle 32 derecede kaynatip kivamina getiriniz. Sonra savaren'i dilim dilim kesip bir tepsiye diziniz.
Uzerlerine ince doviimis toz sekeri ekiniz ve firina koyunuz. Seker eriyene kadar firinda kalsin. Sonra ¢ikarin.
Savaren dilimleri Gzerine ananasin tanelerini diz bir cepecevre diziniz. Ananasin ezmesiyle tanelerden arta
kalan surubu da karistirip dilimlelerin Ustiine gezdiriniz.

12 yumurta sarisiyla 500 gram tozsekerini tahta kasikla dévip rendelenmis limon kabugdu serperek iyice eziniz.
12 yumurta akini cok kati oluncaya dek ddverek kasikla azar azar yumurta sarisiyla iyice karistirdiktan sonra
250 gram un serpip eziniz. Koyu boza kivamina gelince bir bisklvi kalibinin igini yaglayip ince toz geker ekiniz.
Sonra hamuru yarisina kadar koyup orta hararetli firnda 1,5 saat pisirerek firmdan alip kurumaya birakiniz. lyice
kuruyunca tabaga cevirip servis yapiniz.
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