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ANANASLI BADEMLI TAC

https://www.droetker.com.tr

Pudingli karigim:

1 poset Dr. Oetker Vanilyali Puding

2 su bardagi sut

0,5 su bardagi krema

1 yumurta sarisi

Dolgu:

0,5 su bardagi badem-b(ttn

1 su barda@i kiip seklinde dogranmis ananas
Krokan igin:

0,5 ¢ay bardagi toz seker

Kalip:

8 cm capinda ve 6 cm yuksekliginde ¢cember kalip

Siit, krema ve yumurta sarisini bir tencereye alip ¢irpma teli ile iyice karistirn. Uzerine puding posetini bosaltin
ve orta ateste sirekli karistirarak pigirin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve 2-3 dakika daha pigirmeye
devam edin. Ocaktan alip bir kaba bosaltin ve arada karigtirarak sogutun.

Bademleri sicak suda 10 dakika bekletin. Stre sonunda kabuklarini soyun ve 4 adedini Uzeri igin ayirn. Kalan
bademleri kiip seklinde dodrayin. Ananas ve bademleri soguyan pudinge ilave edin ve karistirin. 4 adet gember
kalibin i¢ kisimlarini su ile islatin ve pisirme kagidi serilmis tepsiye alin. Pudingli karigsimi kaliplarin i¢ine
paylastirin ve Gzerlerini diizeltin. Buzdolabinin derin dondurucu bdliminde 35-40 dakika bekletin. Stire sonunda
buzdolabinin sogutucu kismina alin ve en az 1 saat bekletin.

Toz sekeri genis bir ¢elik kaba alin ve kisik ateste karistirmadan eritin. Bal rengi olunca ocaktan alin ve pisirme
kagidi Gzerine yayin. Donduktan sonra bigak ile iri pargalara kesin. Pudingleri pisirme kagidindan dikkatlice
ayirarak gember kalibi ile servis tabaklarina alin. Bigak yardimi ile pudinglerin kenarlarini kaliplardan ayirin ve
kaliplari ¢ikarin. Kenarlarina krokan parcalar yapistirin. Uzerlerini krokan ve badem ile sUsleyip bekletmeden
servis yapin.
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