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ANANASLI BADEMLI KESKUL

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

2 poset Dr. Oetker Keskil

6 su bardagi sit

1 su bardagi krema

4 dilim taze ananas

0,5 ¢ay bardagi iri kinlmis kabuksuz badem
Kaplama:

15 adet kedidili biskivi

1 su bardag st

Uzeri icin:

2 dilim taze ananas

3 - 4 yemek kagigi toz seker

1 cay bardagu iri kinlmis kabuksuz badem
Kalip:

Ayarlanabilir yuvarlak pisirme cercevesi (16-30 cm)

Sutd bir tencereye alin. Uzerine keskil posetlerini bosaltin ve orta ateste sirekli karigtirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocadi kisin ve 3-4 dakika daha karistirarak pisirmeye devam edin. Siire sonunda ocaktan alin ve
arada karigtirarak sogutun.

Kremayi ¢irpma kabina alin ve mikser ile 2-3 dakika ¢irpin. Kremayi soguyan keskdile ilave edin ve kagsik
yardimiyla alttan Uste dogru yavasca karistirin. 4 dilim ananasi kiip seklinde kesin, bademlerle beraber
hazirladiiniz karisima ilave edin ve karigtirin.

Kalibi 18 cm ¢apinda ayarlayip diiz bir servis tabagina yerlestirin. Kedidili biskivileri stite batirip ¢ikarin ve
¢emberin i¢ kismina gergeve seklinde dik olarak yan yana siralayin. Hazirladiginiz kremali keskull igine bosaltin,
Uzerini dizeltin ve buzdolabinda 1-2 saat bekletin.

Dilim ananaslari ortadan ikiye kesin ve sekere bulayin. Yapismaz ylzeyli tavada orta ateste karamelize
oluncaya kadar gevirerek pisirin. Ocaktan alin, sogutun ve bademlerle birlikte tatlinin lizerine siralayin. Cemberi
genisletip ¢ikarin ve dilimleyerek servis yapin.
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